
Zinck Grand Cru Pfersigberg Riesling 2018

Nimetus: Zinck Grand Cru Pfersigberg
Riesling 2018
Tootja: Philippe Zinck
Päritolumaa: Prantsusmaa
Kategooria: valge vein

Tehniline informatsioon
Alkoholisisaldus: 13.0%
Toote maht: 75.0cl
Toote mõõdud: 35.7*7.5*7.5cm
Kogus kastis: 6 pdl
Kasti mõõdud: 11*39.2*39.2cm
Toote EAN: 3522800034100

Toote iseloomustus
Viinamarjasort: 100% Riesling
Värvus: Särav kuldkollane
Aroom: Domineerivalt puuviljane, tunda
troopilisi vilju, mida balanseerivad
tsitruselised ja passiooni hapukus ja värskus.
Maitse: Väga rikkalik, tuntavalt puuviljane,
eelkõige kerkivad esile küps virsik, pirn ja
tsitruselised. Väga mahlakas ja balansseeriva
happsuse ja mineraalsusega.
Toidusoovitus: idamaine roog, rasvane kala,
linnuliha, mereannid
Serveerimistemperatuur: 8.0-10.0C
Kirjeldus: Viinapuude keskmine vanus on
40 aastat, marjad on käsitsi korjatud. Vein
on orgaanilise sertifikaadiga ja valmistatud
biodünaamilisi veinivalmistamise võtteid
järgides. Vein on küpsenud Prantsuse tanmes.
Arengupotentsiaali õigetel säilitustingimustel
3-10 aastat.



Zinck Grand Cru Pfersigberg Riesling 2018

Nimetus: Zinck Grand Cru Pfersigberg
Riesling 2018
Tootja: Philippe Zinck
Päritolumaa: Prantsusmaa
Kategooria: valge vein

Tehniline informatsioon
Alkoholisisaldus: 13.5%
Toote maht: 75.0cl
Toote mõõdud: 35.7*7.5*7.5cm
Kogus kastis: 6 pdl
Kasti mõõdud: 11*39.2*39.2cm
Toote EAN: 3522800034100

Toote iseloomustus
Viinamarjasort: 100% Riesling
Värvus: Särav kuldkollane
Aroom: Domineerivalt puuviljane, tunda
troopilisi vilju, mida balanseerivad
tsitruselised ja passiooni hapukus ja värskus.
Maitse: Väga rikkalik, tuntavalt puuviljane,
eelkõige kerkivad esile küps virsik, pirn ja
tsitruselised. Väga mahlakas ja balansseeriva
happsuse ja mineraalsusega.
Toidusoovitus: idamaine roog, rasvane kala,
linnuliha, mereannid
Serveerimistemperatuur: 8.0-10.0C
Kirjeldus: Viinapuude keskmine vanus on
40 aastat, marjad on käsitsi korjatud. Vein
on orgaanilise sertifikaadiga ja valmistatud
biodünaamilisi veinivalmistamise võtteid



järgides. Vein on küpsenud Prantsuse tanmes.
Arengupotentsiaali õigetel säilitustingimustel
3-10 aastat.


